
Seminaret foregår:
Den 10. juni kl. 9.00
Aarhus Universitet, Foulum,
Blichers Alle 20, 8830 Tjele

DET ER GRATIS AT DELTAGE!

Tilmeldingsfrist 2. juni til Elena Skytte,
AgroTech A/S

LÆR NYT OM KØD 
OG FÅ INSPIRATION 
TIL AFSÆTNING 

Smag på landskabet inviterer til seminar med fokus på nye metoder til tilberedning 
og produktudvikling af naturplejekød. 

Hvad enten du har en gårdbutik, går med planer om at etab-
lere en eller formidler salg af oksekød kan du helt sikkert hente 
inspiration, når projekt Smag på Landskabet inviterer til seminar 
den 10. juni.
Projektets formål er at gøre naturplejen mere rentabel for 
landmanden, og her er afsætningen af kødet et vigtigt led. 

Derfor er det glædeligt, at interessen for lokale fødevarer, 
naturpleje og dyrevelfærd stiger. Det betyder også, at der er 
et øget behov for at den gode historie og viden om kødets 
kvaliteter formidles til kunden.
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http://europa.eu/legislation_summaries/agriculture/general_framework/l60032_en.htm
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DAGENS PROGRAM:
9.00 - 9.15 Velkomst og rundstykker 
9.15 - 9.30 Præsentation
9.30 - 9.45 Kort om Smag på landskabet v. Dorthe Trabjerg, VIFU og Elena Skytte, Agro Tech A/S
9.45 - 10.00 Hvor kan man få rådgivning om naturpleje v. Per Spleth, Videncentret for Landbrug
10.00 - 10.30 Praktisk erfaring med naturplejekød fra Lindbjerg Dexter v. Jens Ole Hededal 
10.30 - 11.00 Kødkvalitet og smagen af naturkød v. Margrethe Therkildsen, Aarhus Universitet

11.00 - 11.15 Pause

11.15 - 12.15 Regler om mærkning og salg af kød 
12.15 - 12.45 Frokost – med naturkød
12.45 - 13.45 Tips og tricks til salg af naturkød v. Lea Mensel, Gammelbys
13.45 - 14.15 Hvad virker, når man sælger naturkød v. Jacob Kjærsgaard, Hedekød

14.15 - 14.20 Pause

14.20 - 15.00 Diskussion om konceptet - villighed og udfordringer
15.00 -  Rundvisning på AU Foulum

Om Smag på Landskabet
Smag på Landskabet handler om at gøre den danske natur rigere og smukkere. Kvæg, der 
går og græsser frit på naturarealer, som enge og overdrev, plejer nemlig den danske natur 
på den mest skånsomme måde og giver plads til truede blomsterarter og dyr. Smagen i kødet 
påvirkes af græsset og de friske urter, som samtidig er med til at øge indholdet af vitaminer 
og flerumættede fedtsyrer. www.smagpaalandskabet.dk
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